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11ЧАЙ ГРЕЧАНИ

10КАСКАР

10ЧАЙ КАРПАТСЬКИ

13СЕЗОННИЙ ЧАЙ

9

ТЕПЛ
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МАТЧА БАР
hot/col

hot/col

імбирно-лимонний| цитрусово - ягідний | обліпховий

М Е Н Ю   С Н І Д А Н К І 

додавай і стоворюй свій ідеальний снідано

*можна додавати до будь-якої страв

С Н І Д А Н К 

Закуск

220 грн

Рол з тунце
Лаваш змащений крем-сиром з листям 
салату ромен, тунцем у власному соці, 
Моцареллою, свіжим томатом  та соусом 
унаг

220 грн

Випічк
-50% на круасани за дві години до закритт

Круасан ХL з начинкоКруасан класичний X Круасан свіжоспечени

219 гр

Горішок зі згущеним молоко

Солодощ

45 гр

Круасан ХL з начинкоКруасан ХL з начинко
130 гр 160 гр

Круасан ХL з начинко

89 гр

Чизкейк три шоколад Шоколадно-банановий кек

Глазурований сирок

Київський торт

219 гр

Макарун
Про смаки детальніше розкажуть  барист

Макарун
Про смаки детальніше розкажуть  барист

Макарун
Про смаки детальніше розкажуть  барист

230 грн

Макарун
Тираміс

Про смаки детальніше розкажуть  барист
Класичний тирамісу з печивом савоярді, просоченим 
нашою різдвяною фільтр-кавою та сиропом амаретто, з 
ніжним кремом на вершках і маскарпоне та присипаний 
перуанським какао

155 гр

Той самий Київський торт з безе та горішками  
Мʼякий шоколадний кекс з бананами та горішкамНіжний трьох шаровий чизкейк Три шоколад

Про смаки детальніше розкажуть барист

110 гр
199 гр

165 грн

389 uah

Яйця з бейглом

340 г300 г
420 г

Яйця з мафіно Яйця з хлібо
яйця *обирай спосіб приготування,  
мікс салату з медово-гірчичною 
заправкою з томатами,  крафтова 
булочка-мафін і томатно-кропове 
масло з часником та ковбаскам

яйця *обирай спосіб приготування, 
мікс салату з медово-гірчичною 
заправкою,  бейгл,  збите масло та 
лосось власного засолу

яйця *обирай спосіб приготування,   
хліб зерновий і два види масла 
(класичне збите масло та томатно-
кропове з часником

389 ua

250 ua

60 uah

389 uah 250 uah 389 uah

99 uah

Лосось власного 
засолу 
креветки 
куряче стегно 
бекон 
рвана свинина 
ковбаски 
cир моцарела 
сир халумі 
авокад

томати чері 
огірки свіжі 
квасоля в томатах 
конфітюр з 
вʼялених томатів 
картопляні скибки 
огірочки 
маринован

вівсянка цільнозернова, зварена на 
молоці з бананом, мигдалевим праліне, 
мигдалевими пластівцями та фісташкою 
та  вафельною крихтою *можливо 
приготувати на воді або рослинному 
молоц

200 uah
340 г

скрембл, смажені ковбаски та бекон. 
Подаємо з білою квасолею в томатному 
соусі, хрумким соленим огірком, 
картоплею по-селянськи, 
цільнозерновим хлібом та гірчице

369 uah

450 г

крафтова булочка мафін всередині зі 
скремблом, рваною свининою в соусі 
унагі та соленим огірком. Подаємо з 
зеленню заправленою оливковою олією

290 uah

280 г

цілий день

Вівсянка солодкАнглійський сніданоСніданковий мафін 

зі свинино

вівсянка цільнозернова в конфітюрі з 
вʼялених томатів, подаємо з авокадо, 
яйцем пашот і халумі та дрібкою сушених 
томатів 
320 гр 230 uah

карамелізований бейгл з крем сиром, 
яйцями пашот і вершково-сирним соусом.  
Подаємо зі шпинатом і свіжими овочами. 
Додаток на вибір

380 г

349 uah

смеш картопля, обсмажена з 
ковбасками та пармезаном з окатою 
яєшнею, хрусткою цибулькою, кропом та 
соусом

450 г 359 uah

Вівсянка томатнПашот на бейглі з 
креветками або лососе

Сніданок батьк

паста власного приготування тушкована у 
вершках з припущеним шпинатом, томатами 
черрі та зеленою олією. Посипаємо 
пармезаном та кріспі цибулею

270 г 259 uah

класичний французький омлет на подушці 
з вершково-пармезанового соусу, подаємо 
з шапочкою сиру пармезан. Подаємо з 
бріошем

300 гр 280 uah

класичні сирники обсмажені до скоринки 
і доведені до готовності в духовці, які 
подаємо з грецьким йогуртом і джемом 

300 г

209 uah

Паста вершков

зерновий крафтовий хліб змащений 
йогуртовим соусом, меш авокадо, смажений 
халумі,  конфітюр з вʼялених томатів і свіжа 
рукола посипана фісташкою

200 г 269 uah

Авокадо тостФранцузький

сирний омлет

Сирники класичн

та сама шакшука з тушкованих перців в 
томатах з морквою, коренем селери, 
зірою та коріандром і дрібкою чілі 
перцю. Подаємо із зерновим крафтовим 
хлібо

299 uah340 г

картопля з курячим стегном на подушці 
з йогуртового соусу з бейбі кукурудзою, 
посипаємо петрушкою та сушеними 
томатами

450 г 329 uah

смеш картопля в соусі з грецького йогурту 
з рваною свининою, рукола, бейбі 
кукурудза, конфітюр з вʼялених томатів та 
сушені томати 

370 г 289 uah

Шакшука червонКартопля з 
карамелізованим

курячим стегно

Картопляний салат

зі свинино

карамелізований бріош змащений соусом 
бешамель з горгонзолою, з сиром чеддер, 
курячим стегном, слайсом бекону і сиром 
пармезан. посипаємо хрусткою цибулькою

450 г

339 uah

карамелізований бріош змащений соусом 
бешамель з горгонзолою,  рваною 
свининою в соусі унагі і сиром пармезан. 
Поливає соусом унагі та присипаємо 
сушеними томатами

370 г 339 uah

Мелт з куркою 

та беконо карамелізований бріош змащений 

соусом бешамель з горгонзолою, 
запечений з обсмаженою креветкою, 
сиром чедер та пармезаном. Посипаємо 
фісташкою 

450 г

339 uah

Мелт з креветкоюМелт з рваною 

свининою в соусі унаг


