
К О Н С Т Р У К Т О Р   С Н І Д А Н К І В
Обирай основу

Яйця з круасаномЯйця з хлібом
Яйця (спосіб приготування на вибір),  
мікс салату, заправлений медово-
гірчичною заправкою з свіжими 
огірками і томатами, хліб зерновий і 
крем-сир з йогуртом.

300г 

Яйця (спосіб приготування на вибір),  
мікс салату заправлений медово-
гірчичною заправкою з свіжими 
огірками і томатами, круасан і 
вершкове масло. 

310г

219 uah 229 uah

додавай і стоворюй свій ідеальний сніданок

*можна додавати до будь- якої страви

С Н І Д А Н К И

АЙС ЛАТЕ 120

ГРЕЙПФРУТ \ ОРАНДЖ КАВА 189

ЕСПРЕСО-ТОНІК 155

СМУЗІ

129МОЛОЧНИЙ КОКТЕЙЛЬ 

185 ФРЕШ

120ФРАПЕ

140

ХОЛОДНІ НАПОЇ

МАТЧА ЛАТЕ

БЛАКИТНА МАТЧА

МАТЧА-ОРАНДЖ 

145

189

МАТЧА-ТОНІК 169

КАКАО МАЛЕНЬКЕ / БІЛЬШЕ 99/119

ЧАЙ ЛАТЕ 119

ЧАЙ КЛАСИЧНИЙ

119ЧАЙ ГРЕЧАНИЙ

100КАСКАРА

100ЧАЙ КАРПАТСЬКИЙ

90

ТЕПЛІ

145

МАТЧА БАР 
hot/cold

hot/cold

hot/cold

Вафлі з лососем і 
яйцями пашот
Бельгійска вафля з меш авокадо, яйцем 
пашот та сирним соусом. Подаємо з 
лососем власного засолу, червоною 
ікрою та салатом зі шпинату, руколи та 
томатів чері, заправленим кавовим 
вінегретом.

370г

359 uah

Вафлі з беконом і 
кленовим сиропом
Бельгійська вафля з хрустким 
підсмаженим беконом і кленовим 
сиропом.

270г

329 uah

Вафлі з морозивом і 
конфітюром
Бельгійські вафлі з пломбірним 
морозивом, конфітюром з чорниці, 
смородини і полуниці, присипана 
хрумкою гранолою.

310г 

289 uah

квасоля в томатах

конфітюр з вʼялених 
томатів 
картопляні скибки 
огірочки мариновані

лосось власного засолу  
креветки 
куряче стегно  
бекон 
рвана свинина 
ковбаски   
сир моцарела  
сир страчателла


томати 
огірки свіжі 
авокадо 
гриби печериці 
батат 
мікс салату 60 uah
80 uah

99  uah

топ

топ

топ

топ

топ

топ

топ

Вівсянка солодкаСирники з кавовим 
заварним кремом

Сирники класичні
Класичні солодкі сирники які подаємо з 
грецьким йогуртом і свіжими ягодами.

300г

Вівсянка цільнозернова, зварена на 
молоці, з свіжими ягодами, бананом та 
фісташкою. *можливо приготувати на 
воді або рослинних молоках

325г

Класичні сирники на подушці з 
заварного кавового крему, политі 
мигдалевим праліне, подаємо з 
мигдалевими пластівцями і вафельною 
крихтою.

280г

209 uah

199 uah

259 uah

Шакшука червонаВівсянка солона Сніданковий круасан з 
страчателлоюВівсянка цільнозернова, зварена на 

воді, зі спеціями та пармезаном, 
подаємо з авокадо, яйцем пашот, крем- 
сиром, скропленим зеленою олією, 
волоським горіхом та сушеним 
томатом. 

350г


Та сама шакшука з тушкованих перців в 
томатах з морквою, коренем селери, 
зірою та коріандром і дрібкою чілі 
перцю. Подаємо з зерновим крафтовим 
хлібом.

450г

Круасан класичний, змащений крем- 
сиром, з скремблом, вершковою 
страчателлою та рваною свининою, 
подаємо з листям салату і томатами 
чері скропленими гірчично-медовою 
заправкою.

320г210 uah 299 uah

329 uah

Тост з авокадо і 
печерицями

Французький омлет Англійський сніданок
Омлет з крем-сиром, посипаний 
пармезаном і зеленою цибулею, 
подаємо з вершковим маслом із 
зеленою олією, карамелізованим 
бріошем та міксом салату з томатами.

300г


Скрембл, смажені ковбаски та бекон. 
Подаємо з білою квасолею в томатному 
соусі, хрумким соленим огірком, 
картоплею по-селянськи, 
цільнозерновим хлібом та гірчицею.

450г

Крафтовий зерновий хліб з меш 
авокадо, печерицями, конфітюром з 
в'ялених томатів та фісташкою.

245г

299 uah 369 uah 269 uah

Паста вершковаСалатний боул з 
бататом і лососем

Теплий салат з рваною 
свининою Паста власного приготування, 

тушкована у вершках з припущеним 
шпинатом, томатами чері та зеленою 
олією. Посипаємо пармезаном та кріспі 
цибулею.

270г 

Листя салату з гірчично-медовою 
заправкою, рвана свинина, вершкова 
страчателла, томати чері, фісташка та 
сушені томати.

260г

Мікс салату, заправлений медово- 
гірчичною заправкою, з свіжими 
томатами та огірком, крем-сир з 
краплею зеленої олії, печений батат та 
лосось власного засолу.

280г
 259 uah329 uah329 uah

Мелт з креветкою Паста томатна Мелт з індиком і слайдом 
бекону Паста власного приготування в 

томатному соусі з припущеним 
шпинатом, томатами чері. Посипаємо 
пармезаном та петрушкою.

270г


Карамелізований бріош змащений 
соусом бешамель з горгонзолою, 
запечений з обсмаженою креветкою, 
сиром чедер та пармезаном. 
Посипаємо фісташкою. 

320г 

Карамелізований бріош, змащений 
соусом бешамель з горгонзолою, 
запікаємо з індиком пастрамі і слайдом 
бекону, сиром чедер та пармезаном. 
Посипаємо сушеною цибулею. 

280г

259 uah
339 uah

339 uah

Батат з карамелізованим 
стегном
Куряче стегно і запечений батат на 
подушці з припущеного шпинату з 
горошком в вершках з пармезаном, 
скропленого зеленою олією і дрібкою 
зеленої цибулі. 

360г

349 uah

Закуски

Рол з тунцем
Лаваш змащений крем-сиром з листям 
салату ромен, тунцем у власному соці, 
Моцареллою, свіжим томатом  та соусом 
унагі

220 грн 220 грн 220 грн 

ВипічкаВипічкаВипічкаВипічка
-50% на круасани за дві години до закриття

Круасан свіжоспеченийКруасан свіжоспеченийКруасан свіжоспеченийКруасан свіжоспечений
Горішок зі згущеним молоком Gluten   Lactose    EggGluten   Lactose    EggGluten   Lactose    EggGluten   Lactose    Egg

89 грн45 грн

Круасан класичний XLКруасан класичний XLКруасан класичний XLКруасан класичний XL

Круасан ХL з начинкоюКруасан ХL з начинкоюКруасан ХL з начинкоюКруасан ХL з начинкою

Gluten   Lactose    EggGluten   Lactose    EggGluten   Lactose    EggGluten   Lactose    Egg

Nuts   Gluten   Lactose    Egg

130 грн

160 грн

СолодощіСолодощіСолодощіСолодощі

Кекс медовийМаково-вишневий сирник  Пляцок Спартак
Той самий домашній сирник в шоколаді, як у 
бабусі, з маком та вишнями  

М’який медовий кекс із волоським горіхом і 
соковитим чорносливом.

Класичний Спартак, де тоненькі шоколадно-медові 
коржі ідеально просочені ніжним заварним 
кремом
219 грн 155 грн199 грн 

Пляцок Пʼяна Вишня Тірамісу Макарун Макарун Макарун Макарун Темний бісквіт із пʼяними вишнями з ніжним масло-
вершковим кремом, згущеним молоком та шоколадною 
крихтою

Класичний тірамісу з печивом савоярді, просоченим нашою 
різдвяною фільтр-кавою та сиропом амаретто, з ніжним 
кремом на вершках і маскарпоне та присипаний 
перуанським какао.

Про смаки детальніше розкажуть  баристаПро смаки детальніше розкажуть  баристаПро смаки детальніше розкажуть  баристаПро смаки детальніше розкажуть  бариста

110 грн
199 грн209 грн


